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J'arrive maintenant a la partie pratique de mon sujet.

Ce que nous venous d'exposer se resume dans quelques propo-
sitions tres simples.

La formation du vinaigre est toujours precedee, sans aucune excep-
tion, du developpement a la surface du vin d'une petite plante fonnee
d'articles d'une tenuite extreme, mais dont Taccumulation donne lieu
soit a un voile uni, leger, quelquefois a peine visible, soit a un voile
chagrine, ride, plus ou moms epais, gras au toucher, parce que la plante
s'accompagne dans sa multiplication de matieres grasses diverses.

Ce cryptogame jouit de la propriete singuliere d'absorber, de
condenser des quantites considerables de gaz oxygene et d'en pro-
voquer la fixation sur Falcool, ce qui transforme cette substance en
acide acetique.

Cette petite production vegetale n'a pas moms d'exigences que les
grands vegetaux; il lui faut pour vivre des aliments appropries : le
vin les lui offre en abondance.

Elle se plait, si j'ose ainsi parler, dans les climats chauds; aussi,
pour la cultiver dans nos regions temperees, il est convenable de la
placer dans des locaux chauffes artificiellement,- surtout pendant Fhiver.

Le vin, ainsi que je viens de le rappeler, renferme tous les elements
necessaires a la vie de ce mycoderme : inatiere azotee, phosphates de
magnesie et de potasse. Mais ce sol, tout convenable qu'il se montre,
serait bien preferable encore s'il etait ren,du plus acide par Tacide
acetique, car cette plante se plait a la surface des liquides d'oii
s'exhalent des vapeurs d'acide acetique. II faut d'ailleurs que vous
sachiez qu'elle a un ennemi, sa mauvaise herbe a elle, le mycaderma
vini, autrement dit la fleur du vin, dont je vais projeter Timage
agrandie sur le tableau (fig. 2). Ces cellules bourgeonnantes se multi-
plient de preference sur le vin dans son etat naturel; c'est le sol qui
leur convient le mieux. Elles ne sauraient prosperer au contraire sur
les liquides rendus acides par Facide acetique.

Cela pose, quoi de plus simple que de fabriquer du vinaigre de vin,
ce vinaigre qui fait a juste titre la reputation de la fabrication orlea-
naise?de mettre en sa presence une mattere albuminolde. Or, j'ai
